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 Description  Description 

Botzéron Botzéron Millésime 2006 (75cl.) Millésime 2006 (75cl.) (image non contractuelle)(image non contractuelle)
  
    
Commentaire de dégustation (en 2020 - 14 ans):Commentaire de dégustation (en 2020 - 14 ans):    
Couleur intense. Magnifique nez boisé, chocolaté avec des notes de cannelles et de girofles. SoyeuxCouleur intense. Magnifique nez boisé, chocolaté avec des notes de cannelles et de girofles. Soyeux
en bouche, riche et gras avec des tanins fondus. En bouche, il se présente par une complexitéen bouche, riche et gras avec des tanins fondus. En bouche, il se présente par une complexité
étonnante étonnante avec des notes de cannelle, de girofle, de réglisse et un équilibre parfait entre la cerise etavec des notes de cannelle, de girofle, de réglisse et un équilibre parfait entre la cerise et
le boisé. Magnifique vin avec le boisé. Magnifique vin avec une puissance enrobée par une belle rondeur.une puissance enrobée par une belle rondeur.

Note de dégustation : Note de dégustation : 9/109/10 - Excellent - Complexité étonnante - Excellent - Complexité étonnante
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Nous ne pouvons toutefois pas garantir que chaque bouteille corresponde parfaitement à nos termesNous ne pouvons toutefois pas garantir que chaque bouteille corresponde parfaitement à nos termes
de dégustation ni la note donnée. En effet, chaque bouteille est différente et peu présenter desde dégustation ni la note donnée. En effet, chaque bouteille est différente et peu présenter des
différences plus ou moins marquées surtout avec les bouteilles fermée par des bouchons liège. Unedifférences plus ou moins marquées surtout avec les bouteilles fermée par des bouchons liège. Une
meilleure régularité est constatée sur les bouteilles avec fermeture à vis !meilleure régularité est constatée sur les bouteilles avec fermeture à vis !
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