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 Description  Description 

Bélénos Millésime 2003 (75cl.)Bélénos Millésime 2003 (75cl.)    
Le Le ChasselasChasselas est le cépage le plus cultivé en Suisse romande. Bélénos est le nom de baptême de est le cépage le plus cultivé en Suisse romande. Bélénos est le nom de baptême de
notre vin blanc issu de Chasselas. Ce nom de fantaisie est également le nom d'un Dieu Celtenotre vin blanc issu de Chasselas. Ce nom de fantaisie est également le nom d'un Dieu Celte
signifiant: Très brillant (Dieu du soleil et de la lumière).signifiant: Très brillant (Dieu du soleil et de la lumière).    
      
Commentaire de dégustation (en 2019 - 16 ans):Commentaire de dégustation (en 2019 - 16 ans):
Nez discret mais franc. En bouche ne fait, de très loin pas son âge, gras, chaleureux on sent bienNez discret mais franc. En bouche ne fait, de très loin pas son âge, gras, chaleureux on sent bien
l'alcool en puissance. Magnifique vinl'alcool en puissance. Magnifique vin

Note de dégustation : Note de dégustation : 9/109/10 -  - Excellent - Complexité étonnanteExcellent - Complexité étonnante
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Nous ne pouvons toutefois pas garantir que chaque bouteille corresponde parfaitement à nos termesNous ne pouvons toutefois pas garantir que chaque bouteille corresponde parfaitement à nos termes
de dégustation ni la note donnée. En effet, chaque bouteille est différente et peu présenter desde dégustation ni la note donnée. En effet, chaque bouteille est différente et peu présenter des
différences plus ou moins marquées surtout avec les bouteilles fermée par des bouchons liège. Unedifférences plus ou moins marquées surtout avec les bouteilles fermée par des bouchons liège. Une
meilleure régularité est constatée sur les bouteilles avec fermeture à vis !meilleure régularité est constatée sur les bouteilles avec fermeture à vis !
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